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５月１５日  

フィナンシェ 

 

 ＜配合
はいごう

＞ 

バター（タカナシ販売
はんばい

 特選
と く せ ん

北海道
ほっかいどう

バター） １６０ｇ 

アーモンドパウダー（イスパニア） ２００ｇ 

粉糖
ふんとう

（三井
み つ い

製糖
せいとう

 粉
こな

砂糖
ざ と う

） ２００ｇ 

薄力粉
は く り き こ

（日清
にっしん

製粉
せいふん

 バイオレット） ２５ｇ 

卵白
ら ん ぱ く

 

２００ｇ 

ハチミツ（クインビーガーデン） ５０ｇ 

 

 ＜作り方
つくりかた

＞   

①  バターを焦
こ

がしバターにします。 

②  アーモンドパウダー、粉糖
ふんとう

、薄力粉
は く り き こ

をあわせてよくふるいます。 

③  ②に、こしを切
き

った卵白
ら ん ぱ く

を入
い

れます。 

④  ③にハチミツを入
い

れて混
ま

ぜます。 

⑤  ①の焦
こ

がしバターを、 温
あたた

かいうちに④に入
い

れて混
ま

ぜます。 

⑥  ⑤をバターを塗
ぬ

った型
かた

に流
なが

します。 

⑦  約
や く

１８０～１９０度
ど

のオーブンで焼
や

きます。 

 

 

 



 
協 賛
きょうさん

企業
きぎょう

（順
じゅん

不同
ふ ど う

 敬称略
けいしょうりゃく

） 

・ タカナシ販売
はんばい

株式
かぶしき

会社
がいしゃ

 （バター 特選
と く せ ん

北海道
ほっかいどう

バター） 

・ 株式
かぶしき

会社
がいしゃ

イスパニア（アーモンドパウダー） 

・ 三井
み つ い

製糖
せいとう

株式
かぶしき

会社
がいしゃ

（粉糖
こ な と う

 粉
こな

砂糖
ざ と う

） 

・ 株式
かぶしき

会社
がいしゃ

クインビーガーデン（ハチミツ） 

・ 日清
にっしん

製粉
せいふん

株式
かぶしき

会社
がいしゃ

 （薄力粉
は く り き こ

 バイオレット） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



～メモ～ 


